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Ergebnisse BrennKunstAward 2025 

Die traditionsreiche Landesprämierung für Destillate und Liköre in Baden-Württemberg.
Die diesjährige Prämierung war ein voller Erfolg: Über 1.050 Proben aus Nord- und

Südwürttemberg wurden eingereicht – ein eindrucksvolles Signal für das Engagement der
Brennereien. Mehr als 300 Erzeugnisse wurden mit Gold ausgezeichnet, während die Silberquote wie

in den Vorjahren bei rund 50 Prozent lag. Bemerkenswert: Weniger als 5 Prozent der Produkte
konnten die Kommissionen nicht überzeugen – so wenige wie selten 

Die teilnehmenden Brenner leisten nicht nur handwerklich Großes, sondern auch einen wichtigen
Beitrag zum Erhalt der Streuobstwiesen, einer einzigartigen Kulturlandschaft mit großer
ökologischer Bedeutung. Mit ihrer Arbeit schützen sie Biodiversität und pflegen eine über

Generationen gewachsene Tradition.
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Nägelesbirne - Birnenbrand	 Gold

Berner Rosenapfel Apfelwasser 	 Gold

Luiken-Tresterbrand 	 Gold

Dinkelbrand aus dem Eichenfass  
(Schwäbischer Whisky)	 Gold

Rosenblüten-Likör	 Gold

Rhabarber-Likör	 Gold

Karcher Birne - Birnenbrand 	 Silber

Sauerkirschwasser 	 Silber

Brombeer-Likör 	 Silber

Wahlsche Birne - Birnenbrand 	 Silber

Wilde Eierbirne - Birnenbrand 	 Silber

Heslacher Luike - Apfelwasser 	 Silber

Goldapfel Apfelbrand  
aus dem Eichenfass 	 Silber

Luikle Luike-Apfelspirituose 	 Silber

Ginger Luike - Apfelwasser 	 Silber

Aprikosenwasser	 Silber

Zwetschgenwasser	 Silber

Löwenzahnblüten-Likör	 Silber


