KoTTMANN’'S SPEISE-KARTE

Essen ist ein Bedurfnis — GenielRen ist eine Kunst

Wir freuen uns
Unsere Offnungszeiten derzeit Sie begriiRen

zu durfen!
Montag, Dienstag und Mittwoch Ruhetag

Donnerstag bis Samstag
geoffnet
11.00 bis 14.00 Uhr | 18.00 bis 22.00 Uhr

Sonn- und Feiertage durchgehend warme Kuche
von 11.00 bis 20.00 Uhr

Liebe Gaste,
soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich.
Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergiker-Karte Auskunft Uber die
in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten.
Trotz sorgfaltiger Kochkunst ist eine Kreuzkontamination mit Allergenen
nicht auszuschlielten. Wir Ubernehmen dafur keine Haftung.
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KoTTMANN’'S SPEISE-KARTE

Essen ist ein Bedurfnis — GenielRen ist eine Kunst

Vorspeise

.Reh-Sllze..”
Reh-Pfifferling Sulze

geraucherte Mandeln | Avocadocreme | Wiesenobst Apfel-Rucola-Salat

geraucherte Mandeln | Radieschen-Butterbrot
.Kottmann’s Salat Bowl..”
Bunter Blattsalat | Apfel Dressing | Kartoffelsalat
Rostzwiebeln | gebratene Maultasche

.Salat Gaisentale..”
Bunter Blattsalat mit essbaren Bluten
Ziegenfrischkase | hausgerauchertes Ziegen-Rauchfleisch
eingemachte Wildfruchte vom Hirsch-Garten

,Beilagensalat..”
Rohkostsalate | Blattsalat

.Kottmann's Gedeck..”

Landbrot | Apfelzwiebelschmalz | Krauter-Quark
hausgeraucherter Speck | Wiesenheu Salz | Heuol

Suppe

,der Klassiker.."
Schwabische Fladlesuppe | GrieRkloRchen

Waldpilz-Suppe...”
Samtsuppe von Waldpilzen mit kleinem Semmelknodel

.Wiesenobst trifft Acker..”
Sellerie-Birnen-Samtsuppe mit Dinkel-Steinpilz-Arancini

9,00 €

klein 14,00 € | groR 17,00 €

klein 16,00 € | groR 18,00 €

7,00 €

9,00 €

8,00 €

10,00 €

10,50 €



KoTTMANN’'S SPEISE-KARTE

Essen ist ein Bedurfnis — GenielRen ist eine Kunst

Fisch Gerichte und Vegetarisch

.Zander.."
Zanderfilet in Zitrusol gedampft
Rote Bete Apfel GemuUse | Petersilien-Cous Cous

.pitzkraut-Tomaten-Schupfnudeln..”
Thymian-Kartoffel-Schupfnudeln
Spitzkraut Streifen | Zucchini-Pesto | gepfefferter Huttenkase
confierte Honig-Tomaten

JZitrus-Grillgemuse..”
Mariniertes Zitrus Grillgemuse | Yuzu Vinaigrette
Wildkrauter | crunchy Heublumen-Kartoffel

Waldpilze in Krauterrahm...”
Gebratene Waldpilze
in Krauterrahm | hausgemachte Semmelknodel

Wein-Empfehlung

Rosewein aus Wurttemberg — ,Collegium Wirtemberg” Rotenberg & Uhlbach
2020er Rosé - Cuvée QbA | trocken | 12 %Vol.
aus der 0,75-1-Flasche

2750 €

18,00 €

18,00 €

17,00 €

450 €

Diesen Rosé aus der Edition Wirtemberg keltert das Collegium Wirtemberg aus den Rebsorten Heroldrebe,
Acolon, Spatburgunder, Lemberger und Merlot. Also aus den wichtigsten roten Rebsorten des Betriebs. Im
Glas leuchtet der Wein in blassem Rosa. Das delikate Bouquet duftet fein nach roten Beeren. Am Gaumen
ist dieser Rosé saftig, erfrischend und begeistert mit harmonischem Saure-Frucht-Spiel. Toller Essensbe-
gleiter oder ein Roseé fur das gesellige Beisammensein. Wir trinken so etwas gerne zu Fischgerichten oder

auch zu erfrischenden Salaten.



KoTTMANN’'S SPEISE-KARTE

Essen ist ein Bedurfnis — GenielRen ist eine Kunst

Hauptgang

.Sauerbraten Stuck..”
Bio Weide Rind vom Bio Hof Kohn Wittingen/Geislingen Steige
Geschmortes Sauerbraten Stuck
auf gratiniertem Zucchini-Heuol-Carpaccio
Schlehen-Rotwein-Sole | Kartoffel-Speck-Grostel

.Rinder-Rouladen..”
Bio Weide Rind vom Bio Hof Kohn Wittingen/Geislingen Steige
Weide Rind Rouladen | gefullt mit Speck Dorrbirnen
Zwetschgen-Rotwein-Solke | handgemachte Spatzle | Salbei-Butter-Bohnen

,Hirschrtcken..”
Hirschrucken | Schlehen-Rotwein-SoRe | Wiesenheusand
Darrbirnen-Miso-Creme | eingeweckte Ebereschen | handgemachte Spatzle

.Zicklein von der Weidegemeinschaft Goil3atadle..”
Geschmortes vom Zicklein | Apfelmostsolie
Sommergemuse | Rahmige Kartoffel-Krauter-Napfchen

.Schwabischer Rostbraten von der deutschen Farse..”
Rostbraten | Schmelz-Zwiebeln | BratensoRe
Schwabische Maultasche | handgemachte Spatzle

.Wiener Schnitzel vom Kalb.."
Wiener Schnitzel vom Kalb in Butterschmalz gebraten
Wildpreiselbeeren | Schwabischer Kartoffel-Gurkensalat | Blattsalat

lhnen fallt die Wahl schwer..?

Uberraschung’s Menii

von Andreas Kottmann und seinem Team

wahlweise
3 Gange 53 € | 4 Gange 65 €
gerne auch mit Getrankebegleitung

Fur die Bestellung von kleineren Gerichten berechnen wir 3,00 € weniger.
Fur Umbestellungen berechnen wir 1,50 € mehr.

Innovativ

Dann lassen Sie sich verfuhren und im Zeittrend
von einem Regionalbewusst

und weltoffen
wahlweise

28,00 €

28,00 €

32,00 €

28,00 €

29,50 €

26,00 €
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Essen ist ein Bedurfnis — GenielRen ist eine Kunst

SuBRspeisen

“

.Zwetschgen-Knodel
Zwetschgen-Knodel von Zwetschgen aus dem Hirschgarten im Quarkteig
gebraunte sulte Brosel und Vanille-Eis
(20 Min. Zubereitungszeit) 12,00 €

Walnusseis Sauerkirschen...”
mit warmen Gewurz-Sauerkirschen
Sauerkirschlikor aus Kottmann's Brennerei 12,00 £

.Streuobst Apfel-Palatschinken..”
2 Stuck hausgemachte Palatschinken

Wiesenobst Apfel-Kompott | Luiken Apfel-Sorbet 10,50 €
.gemischtes Eis”

Schokoladeneis | Vanilleeis | Erdbeereis | Sahne 750 €
.Eiskaffee”

erfrischender Eiskaffee | Vanilleeis | Sahne 6,00 €

.Aus unserer Sorbetiere lecker hausgemacht...”

- DUrlitzen-Sorbet

- Vanille-Ziegenkase-Sorbet

- Luiken Apfel-Sorbet

- Brombeeren aus dem Hiltental Sorbet je Kugel 7,00 €

Das Sorbet wird auf Wunsch mit Sekt ubergossen.
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Essen ist ein Bedurfnis — GenielRen ist eine Kunst

Vesper

Schwabischer Wurstsalat oder Elsasser Wurstsalat
Schwabischer Wurstsalat: Schinkenwurst mit Schwarzwurst
oder Elsasser Wurstsalat: Schinkenwurst mit Kase
dazu Essig-Ol-Marinade | Salatgarnitur | Landbrot

Schwabisches Bauernvesper
,des isch a Feschtessa”
dazu ein feines Kottmann Destillat | Landbrot

Hirschwirt’s Saure Kutteln
Apfelbrand | dazu Rostkartoffeln

Hirschwirt's Schinkenspatzle
Spatzle | Schinken | Albkase | Kartoffelsalat

Hirschwirt's Kasespatzle
mit Albkase vom Rossleswirt Hofkaserei Eric Goll Westerheim
Kartoffelsalat

Schwabische Maultaschen
mit geschmalzten Zwiebeln in der Rinderbruhe
oder angerostet mit Ei dazu jeweils Kartoffelsalat

15,00 €

16,50 €

17,50 €

17,50 €

17,50 €

18,00 €

Liebe Gaste,

nicht auszuschlieRen. Wir Ubernehmen dafur keine Haftung.

soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere
separate Allergiker-Karte Auskunft, uber die in den Speisen enthaltenen Allergenen
Zutaten. Trotz sorgfaltiger Kochkunst ist eine Kreuzkontamination mit Allergenen

- Anderungen vorbehalten -



INNOVATION TRIFFT TRADITION

Essen ist ein Bedurfnis — GenieRen ist eine Kunst

kleiner Exkurs unserer Lebensmittel

Gemuse Familie Abt Gemusehof aus Sielmingen von den Fildern
sowie von der Markthalle Bucher Deggingen

Eier vom Geflugelhof Geywitz Scharenstetten
Kartoffeln vom Kartoffelhof RieR aus Lauffen am Neckar

Krauter sind von unseren Streuobstwiesen und Heidewiesen
sowie Hirschwirts Garten

Fisch Gosbacher Quellwasser Martin Vulic Bad Ditzenbach
Deutsche See Fischmanufaktur

Wild von Jagern der umliegenden Gemeinden
Wildmanufaktur Gosbach

Brot Backerei Kalik | Backerei Bopp
Ziegen Weidegemeinschaft Gaisentale | Familie Leichtle Ehingen-Dachingen
Wildbeeren ausschlieSlich von unserer Natur | Radius 20 km um den Hirsch

Fleisch Staufenfleisch
Bioland-Hof Kohn Wittingen Geislingen Steige

Mehl und Getreide Obere Muhle Fam Zonka Gosbach
Milch Milchprodukte aus Baden Wurttemberg

Fortsetzung folgt.....

Ehrfurcht — Respekt — Liebe...

...gegenuber unserer Natur — der Schwabischen Alb — unserem Planeten.
Ein Team... eine Reise.




