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Unsere Öffnungszeiten derzeit
 

Montag, Dienstag und Mittwoch Ruhetag

Donnerstag bis Samstag
geöffnet

11.00 bis 14.00 Uhr  |  18.00 bis 22.00 Uhr

Sonn- und Feiertage durchgehend warme Küche
von 11.00 bis 20.00 Uhr

Wir freuen uns 

Sie begrüßen  

zu dürfen!

KOTTMANN’S SPEISE-KARTE
Essen ist ein Bedürfnis — Genießen ist eine Kunst

Liebe Gäste, 
soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich.  

Gerne gibt Ihnen unsere separate Allergiker-Karte Auskunft über die  
in den Speisen enthaltenen Allergenen Zutaten.

Trotz sorgfältiger Kochkunst ist eine Kreuzkontamination mit Allergenen  
nicht auszuschließen. Wir übernehmen dafür keine Haftung.



Vorspeise

„Reh-Sülze…“ 
 Reh-Pfifferling Sülze
 geräucherte Mandeln | Avocadocreme | Wiesenobst Apfel-Rucola-Salat 
 geräucherte Mandeln | Radieschen-Butterbrot 9,00 €

„Kottmann’s Salat Bowl…“ 
 Bunter Blattsalat | Apfel Dressing | Kartoffelsalat 
 Röstzwiebeln | gebratene Maultasche  klein 14,00 €  |  groß 17,00 €

„Salat Gaisentäle…“ 
 Bunter Blattsalat mit essbaren Blüten 
 Ziegenfrischkäse | hausgeräuchertes Ziegen-Rauchfleisch  
 eingemachte Wildfrüchte vom Hirsch-Garten   klein 16,00 €  |  groß 18,00 €

„Beilagensalat…“
 Rohkostsalate | Blattsalat    7,00 €

„Kottmann‘s Gedeck…“
 Landbrot | Apfelzwiebelschmalz | Kräuter-Quark 
 hausgeräucherter Speck | Wiesenheu Salz | Heuöl  9,00 €

Suppe

„der Klassiker…“
 Schwäbische Flädlesuppe | Grießklößchen 8,00 €

„Waldpilz-Suppe...“
 Samtsuppe von Waldpilzen mit kleinem Semmelknödel 10,00 €

„Wiesenobst trifft Acker…“
 Sellerie-Birnen-Samtsuppe mit Dinkel-Steinpilz-Arancini 10,50 €
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Fisch Gerichte und Vegetarisch

„Zander…“
 Zanderfilet in Zitrusöl gedämpft
 Rote Bete Apfel Gemüse | Petersilien-Cous Cous  27,50 €

„pitzkraut-Tomaten-Schupfnudeln…“
 Thymian-Kartoffel-Schupfnudeln
 Spitzkraut Streifen | Zucchini-Pesto | gepfefferter Hüttenkäse
 confierte Honig-Tomaten 18,00 €
  
„Zitrus-Grillgemüse…“
 Mariniertes Zitrus Grillgemüse | Yuzu Vinaigrette 
 Wildkräuter | crunchy Heublumen-Kartoffel 18,00 €

„Waldpilze in Kräuterrahm…“
 Gebratene Waldpilze
 in Kräuterrahm | hausgemachte Semmelknödel 17,00 €

Wein-Empfehlung  
Rosewein aus Württemberg – „Collegium Wirtemberg“ Rotenberg & Uhlbach
 2020er Rosé - Cuvée QbA | trocken | 12 %Vol.
 aus der 0,75-l-Flasche                                                 1/8 L        4,50 €

Diesen Rosé aus der Edition Wirtemberg keltert das Collegium Wirtemberg aus den Rebsorten Heroldrebe, 
Acolon, Spätburgunder, Lemberger und Merlot. Also aus den wichtigsten roten Rebsorten des Betriebs. Im 
Glas leuchtet der Wein in blassem Rosa. Das delikate Bouquet duftet fein nach roten Beeren. Am Gaumen 
ist dieser Rosé saftig, erfrischend und begeistert mit harmonischem Säure-Frucht-Spiel. Toller Essensbe-
gleiter oder ein Rosé für das gesellige Beisammensein. Wir trinken so etwas gerne zu Fischgerichten oder 
auch zu erfrischenden Salaten.



Hauptgang

„Sauerbraten Stück…“
 Bio Weide Rind vom Bio Hof Kohn Wittingen/Geislingen Steige 
 Geschmortes Sauerbraten Stück
 auf gratiniertem Zucchini-Heuöl-Carpaccio
 Schlehen-Rotwein-Soße | Kartoffel-Speck-Gröstel 28,00 €

„Rinder-Rouladen…“
 Bio Weide Rind vom Bio Hof Kohn Wittingen/Geislingen Steige
 Weide Rind Rouladen | gefüllt mit Speck Dörrbirnen
 Zwetschgen-Rotwein-Soße | handgemachte Spätzle | Salbei-Butter-Bohnen 28,00 €

„Hirschrücken…“
 Hirschrücken | Schlehen-Rotwein-Soße | Wiesenheusand 
 Dörrbirnen-Miso-Creme | eingeweckte Ebereschen | handgemachte Spätzle 32,00 €

„Zicklein von der Weidegemeinschaft Goißatäle…“
 Geschmortes vom Zicklein | Apfelmostsoße 
 Sommergemüse | Rahmige Kartoffel-Kräuter-Näpfchen 28,00 €

„Schwäbischer Rostbraten von der deutschen Färse…“
 Rostbraten | Schmelz-Zwiebeln | Bratensoße
 Schwäbische Maultasche | handgemachte Spätzle 29,50 €

„Wiener Schnitzel vom Kalb…“
 Wiener Schnitzel vom Kalb in Butterschmalz gebraten
 Wildpreiselbeeren | Schwäbischer Kartoffel-Gurkensalat | Blattsalat 26,00 €

Für die Bestellung von kleineren Gerichten berechnen wir 3,00 € weniger.
Für Umbestellungen berechnen wir 1,50 € mehr.
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Ihnen fällt die Wahl schwer…?
 Dann lassen Sie sich verführen 

von einem

Überraschung‘s Menü
von Andreas Kottmann und seinem Team

wahlweise 
3 Gänge 53 €  |  4 Gänge 65 € 

gerne auch mit Getränkebegleitung

Innovativ  

und im Zeittrend

Regionalbewusst  

und weltoffen

wahlweise



Süßspeisen

„Zwetschgen-Knödel...“
 Zwetschgen-Knödel von Zwetschgen aus dem Hirschgarten im Quarkteig 
 gebräunte süße Brösel und Vanille-Eis
 (20 Min. Zubereitungszeit) 12,00 €

 „Walnusseis Sauerkirschen...“
 mit warmen Gewürz-Sauerkirschen
 Sauerkirschlikör aus Kottmann’s  Brennerei 12,00 €

 „Streuobst Apfel-Palatschinken…“
 2 Stück hausgemachte Palatschinken
 Wiesenobst Apfel-Kompott | Luiken Apfel-Sorbet 10,50 €

 „gemischtes Eis“
 Schokoladeneis | Vanilleeis | Erdbeereis | Sahne 7,50 €

 „Eiskaffee“
 erfrischender Eiskaffee | Vanilleeis | Sahne 6,00 €

„Aus unserer Sorbetiere lecker hausgemacht...“
 
 - Dürlitzen-Sorbet
 - Vanille-Ziegenkäse-Sorbet
 - Luiken Apfel-Sorbet
 - Brombeeren aus dem Hiltental Sorbet je Kugel   7,00 €

 Das Sorbet wird  auf Wunsch mit Sekt übergossen.
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Vesper

Schwäbischer Wurstsalat oder Elsässer Wurstsalat
 Schwäbischer Wurstsalat: Schinkenwurst mit Schwarzwurst
 oder Elsässer Wurstsalat: Schinkenwurst mit Käse
 dazu Essig-Öl-Marinade | Salatgarnitur | Landbrot 15,00 €

Schwäbisches Bauernvesper
 „des isch a Feschtessa“
 dazu ein feines Kottmann Destillat |  Landbrot 16,50 €

Hirschwirt‘s Saure Kutteln
 Apfelbrand | dazu Röstkartoffeln  17,50 €

Hirschwirt‘s Schinkenspätzle
 Spätzle | Schinken | Albkäse | Kartoffelsalat  17,50 €

Hirschwirt‘s Käsespätzle
 mit Albkäse vom Rössleswirt Hofkäserei Eric Goll Westerheim
 Kartoffelsalat 17,50 €

Schwäbische Maultaschen
 mit geschmälzten Zwiebeln in der Rinderbrühe
 oder angeröstet mit Ei dazu jeweils Kartoffelsalat 18,00 €

Liebe Gäste, 

soweit Sie von Allergien betroffen sind, melden Sie sich. Gerne gibt Ihnen unsere  
separate Allergiker-Karte Auskunft, über die in den Speisen enthaltenen Allergenen  
Zutaten. Trotz sorgfältiger Kochkunst ist eine Kreuzkontamination mit Allergenen  
nicht auszuschließen. Wir übernehmen dafür keine Haftung.

- Änderungen vorbehalten -
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kleiner Exkurs unserer Lebensmittel
Gemüse Familie Abt Gemüsehof aus Sielmingen von den Fildern 

sowie von der Markthalle Bucher Deggingen

Eier vom Geflügelhof Geywitz Scharenstetten

Kartoffeln vom Kartoffelhof Rieß aus Lauffen am Neckar

Kräuter sind von unseren Streuobstwiesen und Heidewiesen 
sowie Hirschwirts Garten

Fisch Gosbacher Quellwasser Martin Vulic Bad Ditzenbach 
Deutsche See Fischmanufaktur

Wild von Jägern der umliegenden Gemeinden 
Wildmanufaktur Gosbach

Brot Bäckerei Kalik | Bäckerei Bopp

Ziegen Weidegemeinschaft Gaisentäle | Familie Leichtle Ehingen-Dächingen

Wildbeeren ausschließlich von unserer Natur | Radius 20 km um den Hirsch

Fleisch Staufenfleisch 
Bioland-Hof Kohn Wittingen Geislingen Steige

Mehl und Getreide Obere Mühle Fam Zonka Gosbach

Milch Milchprodukte aus Baden Württemberg 

Fortsetzung folgt…….

INNOVATION TRIFFT TRADITION
Essen ist ein Bedürfnis — Genießen ist eine Kunst

Ehrfurcht — Respekt — Liebe ...
 

... gegenüber unserer Natur — der Schwäbischen Alb — unserem Planeten.
Ein Team...  eine Reise.


